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Prawie 340 lat temu Jan III Sobieski osadził Tatarów w Kruszynianach, Nietupie i Łużanach. Jest to teren,
na którym spotykają się cztery kultury i religie: katolicyzm, prawosławie, judaizm i islam. Czas i historia
tego nie zmieniły. Tatarzy zamieszkujący te tereny są Polakami od kilkuset lat, ale ich kultura i obyczaje
przetrwały w naszym kraju.

Tatarska kuchnia to niezwykła mieszanka smaków i aromatów. „Tatarska jurta” – restauracja w Kruszynianach poleca
takie przysmaki, jak: pieriekaczewnik, kołduny tatarskie, bełysz, azu, kibina, kryszonka, jeczpoczmak, tatarska babka
ziemniaczana, katłama, manty, czy ciasto listkowiec. Wędliny tylko z drobiu i ew. dziczyzny – Tatarzy nie jedzą
wieprzowiny.

Tak kiedyś żyli Tatarzy – ekspozycja historyczna (Bohoniki) „Tatarska jurta” Dżennety Bogdanowicz (Kruszyniany)

Słodkie smakołyki u Dżennety Wnętrze dawnej tatarskiej jurty (Bohoniki)

Stylizowana karczma w Kruszynianach Barwne stroje polskich Tatarów

pieriekaczewnik słodkie manty miejscowe wędliny


